LA MERCED

*RESTAURANTES®

A su servicio

"En cada pdgina de esta carta se despliega el legado de mds de 460 apasionados
hombres y mujeres, guardianes del arte sagrado del sazon, el sabory el servicio.
Cada plato que llega a su mesa es mds que un alimento: es una experiencia
que celebra la alegria de vivir y el placer de compartiren LA MERCED."

iSIES HECHO EN LA MERCED, TIENE QUE SER BUENO!
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iTu entrada al mundo de beneficios
exclusivos de La Merced!
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/i LA MERCED



Desayuno ejecutivo $19.000

Plato con huevos al gusto, acompanado de
arroz, tajada, arepa, papa francesa y pan
casero, a elegir entre café La Merced, jugo de
la casa o chocolate.

Desayuno de la casa $30.000

Caldo de costilla de res, acompanado de arroz,
pan casero, a elegir entre café La Merced, jugo
de la casa o chocolate.

Desayuno especial $30.000

Huevos al estilo perico revueltos con jamon,
acompanado de croissant con mermelada, jugo
especial, café La Merced o chocolate, a elegir
entre porcion de pina o papaya.

Desayuno infantil $21.000

Sandwich de jamon y queso con huevo revuelto,
acompanado de papa francesa, a elegir entre
café La Merced, jugo de la casa o chocolate.

Desayuno La Merced $28.000

Plato de la casa con huevos al gusto.
Acompanado de carne de res, arroz, tajada,
arepa, papa francesa, queso casero, pan
casero, a elegir entre café La Merced, jugo de la
casa o chocolate.

Desayuno llanero $26.000

Plato con carne de res, arroz, papa francesa,
tajada, arepa, pan casero, a elegir entre café La
Merced, jugo de la casa o chocolate.

Desayuno saludable $21.000

Kumis casero, acompanado de ensalada de
frutas mini y granola, a elegir entre café La
Merced, jugo o chocolate.

Desayuno santaferefio $19.000

Caldo tradicional de changua a base de
leche, acompanado de pan casero, a elegir
entre café La Merced, jugo de la casa o
chocolate.

Huevos al gusto $16.000

Huevos al gusto acompanado de pan casero,
arepa, a elegir entre café La Merced, jugo de
la casa o chocolate.

Calentado La Merced $32.000

Revuelto de arroz, carne molida, tocineta,
frijol, papa al vapor, acompanado de huevo al
gusto, arepa y tajadas de platano, a elegir
café La Merced, jugo de la casa o chocolate.



Omelette saludable $21.000

Te presentamos nuestro delicioso omelette saludable.
Elaborado con claras de huevo, mientras que el queso
doble crema aporta una cremosidad irresistible, tomate
de carne fresco, que aporta un toque de jugosidad y
dulzura natural. Ademas, hemos incluido papa fritas
crujientes como guarnicidon, para completar esta
experiencia de desayuno saludable y satisfactoria, a
elegir entre café La Merced, jugo de la casa o chocolate.

Omelette criollo $21.000

Omelette relleno de tomate y cebolla sofrita, con queso
doble crema, acompanado de pan casero, a elegir entre
café La Merced o chocolate.

Omelette hawaiano $22.000

Omelette relleno de jamon, pina, queso doble crema,
acompafado de pan casero, a elegir entre café La
Merced o chocolate.

Huevos napolitanos $20.000

Exquisitos huevos napolitanos, un plato gourmet que
te transportara a la cocina italiana. Preparados con
huevos frescos y una salsa napolitana casera, se
adorna con queso parmesano recién rallado y tocineta
crujiente, a elegir entre café La Merced, jugo de la casa
o chocolate.

Huevos campesinos $20.000

Deléitate con nuestros huevos campesinos.
Preparados con huevos frescos, arepa, jamon y queso
doble crema tajado paralograr un equilibrio prefecto de
sabores. Ademas, afadimos un toque crujiente con
tocineta y un toque de frescura con perejil picado, a
elegir entre café La Merced, jugo de la casa o
chocolate.

Huevos estrellados $25.000

Empieza el dia con nuestros huevos estrellados,
compuestos por huevos frescos y papas cocidas en
cascara en forma de cascos. El plato se realza con
gueso doble crema, tocineta y pimienta dulce, creando
una combinacion de sabores y texturas inigualables, a
elegir entre café La Merced, jugo de la casa o chocolate.

Desayunos

Omelette La Merced $25.000
Omelette relleno de tocineta, champifiones, pechuga de
pollo, maiz, jamon, queso doble crema, acompanado de
pan casero, a elegir entre café La Merced o chocolate.

Omelette de pollo champifiones  $22.000

Omelette relleno de pechuga de pollo desmechado,
champinones, queso doble crema, acompanado de pan
casero, a elegir entre café La Merced o chocolate.

Omelette vegetariano $23.000

Omelette relleno de brécoli, pimentén, cebolla,
champinones, maiz y queso doble crema, acompanado
de pan casero, a elegir entre café La Merced o chocolate.
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Desayuno francés $21.000

Despierta tus sentidos con nuestro desayuno franceés,
una verdadera delicia matutina. Comienza con
croissants recién horneados, hojaldrados y llenos de
huevos revueltos, delicadamente sazonados con
perejil fresco y un toque de cremosidad proporcionado
por el queso doble crema. Para un toque irresistible,
hemos anadido tocineta dorada, a elegir entre café La
Merced, jugo de la casa o chocolate.

Desayuno de verano $17.000

Deléitate con nuestros deliciosos pancakes
esponjosos, acompanados de rodajas jugosas de
banano y fresas frescas, coronados con un huevo frito
perfectamente cocinado, a elegir entre café La Merced,
jugo delacasa o chocolate.

Ensalada frutos

del campo $20.000

Combinacion de pinas dulces, sandias refrescantes,
mangos, papayas, melones y fresas jugosas. Para
anadir un poco de dulzuray textura hemos incorporado
uvas pasas y frutos secos. Ademas, un toque de
cremosidad gracias al kumis, a elegir entre café La
Merced, jugo de la casa o chocolate.



Café affogato $15.000

Café frio a base de espresso doppio, helado de
vainilla, licor de amaretto o baileys, salsa de
chocolate, decorado con barquillo, chip de
chocolate y cereza.
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Tostones personales 4 $14.000

Tostones de platano verde, acompanado
de hogao, salsa de guacamole, aji criollo
y aji de mani.

Tostones para compartir 6 $20.000

Tostones de platano verde, acompanado
de hogao, salsa de guacamole, aji criollo
y aji de mani.

Ceviche de camaron pequeiio  $26.000

Camarones cocidos y alinados en citricos con
salsa de tomate, cebollas curtidas, un toque
de picante y perejil con chips de platano.

Picada pequeia $22.000

Chorizo, rellena y chicharron, acompanado
de arepas, liman, aji criollo y chimichurri.

Ceviche de salmon pequeiio $22.000

Tacos de salmén marinado en limén con
salsa de tomate, cebollas curtidas, mango, un
toque de picante y perejil con chips de
platano.
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$9.000

Consomé natural

Caldo concentrado elaborado con polloy
servido caliente, acompanado de papa cocida,
sugerido al inicio de la comida.

Consomé con menudencia $13.000

Consomé de menudencias de pollo
acompanado de arroz.

Consomeé con pollo desmechado $23.000

Consomé con pollo desmechado y arroz.

Cremas

Crema de almeja $32.000

Cremosa sopa hecha con almeja, vizcaina de
mariscos y aceite de coco.

Crema de camarones $32.000

Crema elaborada a partir de camarones,
cebolla salteada con un toque de crema de
leche y queso doble crema

Crema de cebolla $18.000

Cremosa sopa hecha con cebolla salteada y un
toque de crema de leche, acompanada de pan
baguette con salsa de ajo.

Crema de champifnones $17.000

Cremosa sopa hecha con champifién salteado
y un toque de crema de leche, acompanada de
pan baguette con salsa de ajo.

Crema de pollo $18.000

Cremosa sopa con pechuga de pollo en dados
con un toque de crema de leche, acompanada
de pan baguette con salsa de ajo.

Crema de tomate $17.000

Sopa cremosa a base de salsa napolitana'Y
queso parmesano rallado, acomparnada de pan
baguette con salsa de ajo.

Sancochos

Sancocho de pescado $44.000

Sopa tradicional con medallones de bagre
acompanada de arroz, patacén, aguacate,
ensalada, ahogado y mazorca.

Sancochito de gallina 1/8

de gallina $31.000

Sopa tradicional con 1/8 de gallina a la parrilla
acompanada de arroz, patacén, aguacate,
ensalada, ahogado y mazorca.

Sancocho de gallina 1/4

de gallina $43.000
Sopa tradicional con 1/4 de gallina a la parrilla
acompanada de arroz, patacén, aguacate,
ensalada y ahogado.

Sancocho de espinazo $41.000

Sopa tradicional con espinazo acompanada de
arroz, patacon, aguacate, ensalada, ahogado y
mazorca.



Ajiaco $35.000

Sopa tradicional con guasca acompanada de
pechuga desmechada, arroz, aguacate,
empanada de afejo, patacon, ensalada,
ahogado, crema de leche y alcaparras.

Bandeja paisa $43.000
Plato tipico con frijol acompanado de
chicharrén frito, chorizo, carne molida, arepa,
arroz, tajadas, huevo frito, tomate.

Cazuela de frijol $37.000
Potaje tipico del frijol bolén rojo acompanado
de hogao, chicharrén crocante, chicharron
peineta, arroz, aguacate, yucay papa frita.

Mondongo $37.000
Potaje tipico a base de callo y papas criollas
acompanada de arroz, aguacate, banano,
arepa, patacon, ensalada, ahogado

Sancocho de gallina

1/4 de gallina $43.000

Sopatradicional con 1/4 de gallina ala parrilla
acompanada de arroz, patacon, aguacate,
ensalada, ahogado y mazorca.

Frito La Merced

(porcion personal) $40.000
Pierna de cerdo sancochada vy frita,
acompanada de maiz pira, platanos amarillos,
papas saladas, yucas, chorizo campesino y
morcilla.




Frgaladas

Ensalada Cesar con pollo $25.000

Lechugas con aderezo Cesar, crutons de pan,
tomates, parmesano acompanado de pechuga
de pollo ala parrilla.

Ensalada Cesarcon camaron $33.000

Lechugas con aderezo Cesar, crutons de pan,
tomates, parmesano acompanado de camarén
ala plancha.

Ensalada especial vegetal $22.000

Lechugas, acompanadas de reduccion
balsamica, tomates, champinones, aceitunas,
maiz, zanahoria en cubos y aguacate.

Ensalada especial con pollo $27.000

Lechugas, acompanada de reduccion balsamica,
tomates, champinones, aceitunas, zanahoria en
cubos, maiz, aguacate acompanado con
pechuga de pollo a la parrilla.

Ensalada especial con attin $33.000

Lechugas en aceite de oliva, acompanada de
reduccion balsamica, tomates, champinones,
aceitunas, maiz, zanahoria en cubos,
alcaparras y pepino acompanada de atun en
conserva.

Ceviche de salmon $38.000

Tacos de salmén marinado en limén con salsa
de tomate, cebollas curtidas, mango, un toque
de picante y perejil con chips de platano.

Ceviche de camaron $46.000

Camarones cocidos y alinados en citricos con
salsa de tomate, cebollas curtidas, un toque de
picantey perejil con chips de platano.




$62.000

Arroz marinero La Merced

Arroz mezclado con mariscos y pescado
guisados en salsas vizcaina con un toque de
aceite de coco, patacon y ensalada.
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Arroz con camaron $57.000

Arroz mezclado con camarones salteados y
guisado en fina salsa de la casa con un toque
de aceite de coco, Patacon y ensalada.

Arroz con pollo $32.000

Arroz mezclado con pechuga de pollo cocido,
verduras salteadas y guisada en salsa
vizcaina, papa francesay ensalada.
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Lasagna bolognesa $38.000

Laminas de pasta horneadas en capas mixtas,
salsa bolognesay queso doble crema,;
gratinadas al parmesano y pan con mantequilla
especial de ajo.

Lasagna de pollo $37.000

Laminas de pasta horneadas en capas mixtas,
salsa bechamel, pechuga desmechada
guisaday queso doble crema; gratinadas al
parmesano y pan con mantequilla especial de ajo.

Lasagna vegetariana $29.000

Laminas de pasta horneadas en capas mixtas,
vegetales salteados y su salsa con queso
doble crema; gratinadas al parmesano y pan
con mantequilla especial de ajo.

Lasagna La Merced $38.000

Laminas de pasta horneadas en capas mixtas,
salsa bechamel, mix de carnes frias,
champifonesy queso doble crema; gratinadas al
parmesano y pan con mantequilla especial de ajo.

Lasagna mixta (res y pollo) $38.000

Laminas de pasta horneadas en capas mixtas,
salsa mixta, pechuga desmechada guisada
con salsa bolognesa y queso doble crema,;
gratinadas al parmesano y pan con mantequilla
especial de ajo.



A= °*RESTAURANTES:S

Paglas

Pasta al burro $25.000

Pastas saltadas en aceite de oliva y finas

hierbas acompanadas de queso parmesanoy

pan con mantequilla especial de ajo.

Pasta bolognesa $32.000

Pasta con salsa de carne ala bolognesa

acompanada de queso parmesano y pan con

mantequilla especial de ajo.

Pasta con pollo y

champifones $35.000

Pasta con pechuga de pollo en dados,

champifiones con salsa de la casa, acompanada

de queso parmesano y pan con mantequilla
especial de ajo.

Pasta marinera $50.000

Pasta con salsa de mariscos (pulpo, almeja,
camaroén y calamar), acompanado de queso
parmesano y pan con mantequilla especial
de ajo.
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Pasta La Merced $40.000

Pasta con salsa de carnes frias y champinones
acompanada de queso parmesanoy pancon
mantequilla especial de ajo.

Pasta vegetariana $26.000

Pasta con vegetales saltados (pimentdn, cebolla,
brécoli, maiz tierno, zanahoria, tomate y
champinones), acompanada de queso
parmesano y pan con mantequilla especial de ajo.

Pasta a la carbonara $38.000

Pasta con salsa bechamel, tocineta ahumada,
jamon, huevo, queso parmesano y pan con
mantequilla especial de ajo.
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Cazuela de camaron

$60.000

Camarones guisados en salsa de la casa y
aceite de coco, acompanado de arroz y
patacon.

Camarones a la criolla $57.000
Camarones salteados y guisados en salsa
criolla, acompanado de arroz y patacones.

Camarones a la plancha $56.000
Camarones salteados a la plancha, acompanados
de salsa tartara, arroz, patacones y ensalada
fresca.

Camarones al ajillo $57.000

Camarones salteados en aderezo de ajo y
jalapeno, acompanado de arroz, patacon y
ensalada fresca.

Camarones apanados $57.000

Camarones encostrados en miga y fritos,
acompanados de salsa tartara, arroz, patacony
ensalada fresca.

Camarones encocados $58.000

Camarones guisados en crema ligera, con
salsa vizcaina y aceite de coco, acompanada
de arroz, patacén y ensalada fresca.

Cazuela de mariscos

Frutos del mar guisados en salsa de
mariscos y leche de coco, acomparnado
con arroz, patacon y aguacate.

Camarones gratinados $59.000

Camarones salteados y guisados en salsa de la
casa, gratinado con queso doble crema y
parmesano, acompanado de arroz, patacon y
ensalada fresca.
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Langostinos a la diabla $65.000

Langostinos salteados en salsa base picante
(cebolla, pimentdn, jalapeno y aji de la casa),
acompanada de arroz y patacon.

Langostinos a la plancha $63.000

Langostinos salteados a la plancha,
acompanados con salsa tartara, arroz, patacén
y ensalada fresca.

Langostinos al ajillo $66.000
Langostinos salteados en aderezo de ajo y
jalapeno, acompanado de arroz, patacoén y
ensalada fresca.

Langostinos gratinados $68.000
Langostinos salteados y guisados en salsa de
la casa, gratinado con queso doble crema y
parmesano, acompanado de arroz, patacon y
ensalada fresca.

$67.000
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Langostinos encocados $69.000
Langostinos guisados en crema ligera con
salsavizcainay leche de coco, acompanada de
arroz, patacon y ensalada fresca.

Langostinos a la criolla $65.000

Langostinos salteados y guisados en salsa
criolla, acompanado de arroz, patacones y
ensalada fresca.

Langostinos mariposa

apanados $65.000

Langostinos encostrados en miga y fritos,
acompanados de salsa tartara, arroz, patacony
ensalada fresca.

Langostinos hawaianos $70.000

Langostinos albardados a la plancha con un
toque de salsa hawaiana y menta, acompanados
de papa francesay ensalada fresca.
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Corvina a la plancha $54.,000

Corvina sellada a la plancha, acompanada de
salsa tartara, arroz, patacones y ensalada fresca.

Corvina gratinada $69.000

Corvina sellada a la plancha, con camarones,
en salsa gratinada de queso doble crema y
parmesano, acompanado de arroz, patacon y
ensalada fresca.

Corvina a la criolla $58.000

Corvina sellada a la plancha, guisada en salsa
criolla, acompanada de arroz, patacon y ensalada
fresca.

Corvina marinera $75.000

Corvina sellada a la plancha, guisada en salsa de
mariscos con frutos del mar y aceite de coco,
acompanado de arroz, patacon y ensalada fresca.

Filete de corvina apanado $59.000

Corvina encostrada en miga y frita, acompanada
de salsatartara, arroz, patacén y ensalada fresca.

Dulce mar $66.000

Corvina, langostino y Salmon sellado ala plancha,
con un toque de salsa teriyaki acompanado de
chips de platano arroz y ensalada.
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$68.000

Corvina encocada

Corvina sellada a la plancha, bafiada en salsa
encocada de camarén, acompanada de arroz,
patacon y ensalada fresca.




Trucha ala criolla $44.000

Trucha guisada en salsa criolla, acompanada Trucha encocada $55.000
de arroz, patacones y ensalada fresca.

Filetes de trucha sellada a la plancha con
camarones cubierta en salsa encocada,

Trucha ala pIancha $40.000 acompanada de arroz, patacon y ensalada
fresca.

Filetes de trucha sellada a la plancha,

acompanada de arroz, salsa tartara, patacon y Trucha frita $40.000

ensalada fresca.

Trucha entera frita al estilo tradicional,
acompanado de arroz, patacén y ensalada

Trucha al gjillo $45.000 fresca.

Filetes de trucha sellada a la plancha con
aderezo de ajo y jalapenos, acompanada de
arroz, patacon y ensalada fresca.

Trucha americana $50.000

Filetes de trucha sellada a la plancha con queso
mozzarella, tocineta, cubierta con salsa de la
casa y un toque de almibar de pina,

Trucha en salsa de champifiones $46.000 acompafado de arroz, papa francesa vy
ensalada fresca.

Filetes de trucha sellada a la plancha y banada
de champinones salteados, acompanada de

arroz, patacon y ensalada fresca.

Trucha marinera $67.000
Filete de trucha sellada a la plancha,
cubierta en salsa de frutos del mar y aceite
de coco acompanada de arroz, patacén y
ensalada fresca.




Saluones

Salmén La Merced 66.000
Salmén a la plancha $56.000 aimontaierce .

Salmoén sellado al horno sobre cama de penne

Salmoén sellado al horno, acompanado de arroz, . . .
rigate en salsa de la casa y finas hierbas

papa francesay ensalada fresca.

acompanado de aguacate.
Salmén a las finas hierbas 57.000 Salmon teriyaki $59.000
Salmén sellado al horno y cubierto con Salmon sellado al horno cubierto en salsa
reduccion de crema de leche y finas hierbas, teriyaki de pimienta, cebolla, apio y finas
acompaiiado de arroz, papa francesa vy hierbas, acompanado de arroz, papa francesay
ensalada fresca. ensalada fresca.
a ¥ _ 4
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Salmon a la americana

_I—
Salmon sellado al horno y cubierto de salsa
rubia de camarones, acompanado de arroz,
papa francesay ensalada fresca.
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Pargo Rojo a la criolla $59.000 Pargo Rojo encocado $70.000
Pargo guisado en salsa criolla, acompanado de Pargo cocido, cubierto con camarones en salsa
arroz y patacon. encocada, acompanada de arroz, patacon y
ensalada fresca.
Pargo costefio $60.000 Pargo Rojo Frito $59.000
Pargo frito acompafiado de arroz costefio Pargo frito al estilo tradicional, acompafnado de
saborizado al coco con panelas, patacon y arroz, patacon y ensalada fresca.

ensalada fresca.



Baby beef

$70.000

Filete de lomo fino de res ala parrilla, en salsa
baby y cristales de sal marina, acompanado de
arroz, papa al vapor y ensalada fresca.

Higado a la criolla $37.000
Filete de higado a la plancha, bafado con salsa
criolla, acompanado de arroz, papa cocida y
yuca.

Higado a la plancha $36.000
Filete de higado a la plancha acompanado de
arroz, papa francesay ensalada fresca.

Lengua ala plancha $46.000
Lengua cocida terminada en la plancha
acompanada de arroz, papa francesa vy
ensalada fresca.

Lengua ala criolla $47.000
Lengua cocida terminada en la plancha cubierta
con salsa criolla, acompanada de arroz, yuca y
papa en salsa criolla.

Lengua al vino $52.000
Lengua cocida terminada en la plancha cubierta
con champinones, cebollay jamén con salsade
vino, acompanados de arroz, papa francesa y
ensalada fresca.

Sobrebarriga a la criolla $50.000
Sobrebarriga cocida terminada en guiso de
salsa criolla, acompanada de arroz, yuca, papa
en salsa criollay ensalada.

Sobrebarriga a la plancha $50.000
Sobrebarriga cocida terminada a la plancha,
acompanada de arroz, papa francesa y
ensalada fresca.

Churrasco a la parrilla $60.000

Lomo ancho de res, en corte mariposa a la
parrilla, acompanada de arroz, papa al vapor,
maduro frito y ensalada fresca.

Mechadito a la parrilla $69.000
Churrasco de res abordado con tocineta
terminado a la parrilla, acompanado de arroz,
papa al vapory ensalada fresca.

Lomo de res a la parrilla $48.000
Lomo fino de res a la parrilla, acompanado de
arroz, papa al vapor y ensalada fresca.

Bistec a caballo $60.000
Filete de lomo fino de res a la plancha, cubierto
con salsa criolla, huevo frito, arroz, yucay papa
en salsa criolla.

Lomitos de res a La Merced 75.000
Filetes de lomo fino de res a la plancha, elaborado
en reduccion de sus jugos con whisky, mostaza
Dijon, champifiones salteados, con un toque de
cebolla y crema de leche, acompanado de arroz,
papa francesay ensalada fresca.



Filet mignon con salsa

de champinones $72.000
Medallones de lomo fino de res envuelto en
tocineta con salsa en reduccion de sus jugos en
salsa de champinones, acompanados de arroz,
papa francesay ensalada fresca.

Steak Pimienta $75.000
Lomo fino de res en corte mariposa a la plancha
con salsa en reduccion de sus jugos, crema de
leche y pimienta negra partida, acompanado de
papa francesay ensalada fresca

Steak holandés $75.000
Lomo fino de res en corte mariposa a la plancha
con salsa de champinones en reduccién de sus
jugos, crema ligera y queso doble crema y
parmesano fundido, acompanado de arroz,
papa francesay ensalada fresca.

Mary montana $80.000
Lomo fino de res y langostinos con salsa al vino
tinto acompanado de puré y vegetales con
galleta de parmesano.

Picada mixta personal $50.000
Lomo fino de res, lomo de cerdo, pechuga de
pollo, costilla ahumada y chorizo a la plancha,
acompanada de chips de platano, lechuga,
tomate y papa francesa.

Picada mixta doble $79.000
Lomo fino de res, lomo de cerdo, pechuga de
pollo, costilla ahumada y chorizo a la plancha,
acompanada de chips de platano, lechuga,
tomate y papa francesa.

Pincho mixto de res y pollo $30.000
Brocheta de lomo fino de res, pechuga de pollo,
intercalados con pimentones y cebollas,
acompanado de papa parrillada y arepa.

Pincho de pollo $28.000
Brocheta de pechuga de pollo intercalado con
pimentones y cebollas, acompanado de papa
parrillada y arepa.

Pincho de res $32.000
Brocheta de lomo fino de res intercalado con
pimentones y cebollas, acompanado de papa
parrillada y arepa.

.:ll';-'
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Chuleta de cerdo apanada $37.000

Filete de lomo de cerdo encostrado en migay
frito, acompanado de arroz, papa francesay
ensalada fresca.
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Cospe o Corkh

Costilla St. Louis BBQ $51.000

Centro de costilla de cerdo al estilo St. Louis
cocida a baja temperatura, asaday
caramelizada con reduccion de sus jugos al
BBQ, acompanada de yuca frita, papa al vapory
ensalada.

Costilla St. Louis parrilla $49.000

Centro de costilla de cerdo al estilo St. Louis
cocida a baja temperatura y asada ala parrilla,
acompanada de yuca frita, papa al vapory
ensalada.

Costilla ahumada $49.000

Costilla de cerdo ahumada a la parrilla servida
en trozos, acompanada de maduro frito, papa
al vapory ensalada fresca.

Lomo de cerdo a la parrilla $40.000

Filete de lomo de cerdo a la parrilla, acompanado
con arroz, papa al vapor, maduro frito y ensalada
fresca.

Costilla en salsa BBQ $51.000

Costilla de cerdo ahumada a la parrilla cubierta
en salsa BBQ acompanada de papa al vapor,
maduro frito y ensalada fresca.

Lomo de cerdo hawaiano $42.000

Filete de lomo de cerdo a la parrilla banado con
salsa hawaiana, acompanado de arroz, papa
francesay ensalada fresca.

Lomo de cerdo en salsa

de champinones $48.000

Filete de lomo de cerdo a la plancha con salsa
de champinones, acompanados de arroz, papa
francesay ensalada fresca.




Cagme do Lol

Chuleta de pollo apanada $37.000

Filete de pechuga de pollo encostrado en miga
y frito, acompanado de arroz, papa francesay
ensalada fresca.

Fricasse de pollo 28.000

Pechuga de pollo cocida, salsa bechamel y
crema de leche con arveja fresca, acompanada
de arroz, papa francesa y ensalada fresca.

Medallon de pollo salsa

de champifones $39.000
Medallones de pechuga de pollo a la plancha,
envueltos en tocineta con salsa de champifno-
nes, acompanados de arroz, papa francesay
ensalada fresca.

Medallones de Pollo

Passillladas;

Parrillada de res

$25.000

Carne de res, papa al vapor, maduro y arepa.

Parrillada de cerdo $24.000

Lomo de cerdo, papa al vapor, maduro y arepa.

Parrillada de pollo $25.000

Pollo ala plancha, papa al vapor, maduro y arepa.

Pechuga a la grillé $30.000
Filete de pechuga de pollo a la parrilla,
acompanado con arroz, papa al vapor, tomate
gratinado, hoja de menta.

Pechuga a la grillé hawaiana $40.000

Filete de pechuga de pollo a la parrilla cubierto
con salsa hawaiana, acompanado con arroz,
papa francesay ensalada fresca.

Pechuga en salsa Maryland $42.000
Filete de pechuga de pollo a la parrilla con
tocineta, banada en salsa ligera de duraznos y
tropezones de los mismos, acompanado de
papa francesa, arroz y ensalada fresca.

Pollo al vino $40.000
Pollo grillet con salsa de champifiones,
sazonado con ajo y vino tinto. Acompanado de
arroz, papa francesa, ensalada fresca y platano
maduro frito.

Parrillada del jefe

Carne de res, cerdo, pollo, costillaahumada,
chorizo, morcilla, acompanada de yuca, arepa,
maduro, papa al vapor, lechuga y tomate.

Parrillada trifdsica $33.000

Lomo de cerdo, res, pollo ala plancha, papa al
vapor, maduro y arepa.

Parrillada bifdsica $28.000

Dos carnes a elegir entre res, cerdo y pollo, papa
al vapor, maduro y arepa.

$59.000
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Refrescantes, coloridas y llenas de sabor. Nuestras sodas artesanales se preparan al momento con frutas
naturales, combinando burbujas, dulzura y frescura en cada sorbo. Una experiencia Unica para quienes
disfrutan lo auténtico y buscan algo diferente a las bebidas tradicionales.

Soda La Merced Frutos Amarillos $14.000
Soda La Merced Frutos Verdes $14.000
Soda La Merced Frutos del Bosque $15.000
Soda La Merced Frutos Azules $16.000
Soda La Merced Citrica de Maracuya  $16.000
Soda La Merced con Crema de Licor $23.000
Soda La Merced de Café $14.000
Gaseosa 400 ML $9.000
Gaseosa litro y medio $16.000
Agua La Merced en botella $5.000
Cerveza Club Colombia $12.000
Cerveza Corona pequeia $16.000

Soda La Merced de Sandia $15.000
Soda La Merced de Arandanos  $16.000
Soda La Merced de Jengibre $16.000
Soda La Merced de Durazno $16.000

Soda La Merced de Fresa $16.000

Elixir Antigripal $18.000

Botella vino Santa Rita $110.000
Media vino Santa Rita $70.000
Botella vino Casillero del Diablo $140.000
Media vino Casillero del Diablo  $100.000
Champaiia $90.000
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Comidas

Papa francesa $10.000

Bastones de papa doradas previo al estilo
La Merced.

Salchipapa $22.000
Papa francesa acompanada de salchichas.

Crepes de camarén $24.000
Delicada masa rellena con camaron salteado y

guisado en crema ligera de mariscos, gratinados
al parmesano, con pan franceés.

Crepes de pollo y champifiones $24.000
Delicada masa rellena de pollo desmechados,

champinones salteados y guisados en salsa
ligera, gratinados al parmesano, con pan francés.

Alitas tradicionales $30.000

Alitas de pollo encostradas en miga y fritas
acompanadas de salsa BBQ y papa francesa.

Alitas mango picante $37.000
Alitas de pollo confitadas y asadas, glaseadas en

salsa de mango picante acompanadas de papa
francesa.

Alitas parmesanas $37.000

Alitas de pollo apanadas y fritas, acompanadas
de salsa parmesanay papa francesa.

Alitas glaseadas BBQ $39.000

Alitas de pollo confitadas y asadas, glaseadas en
salsa BBQ, acompanadas de papa francesa.

Pollo a la broaster en bandeja $28.000

Plato con % de pollo a la broaster, acompanado
de papa francesa, arroz y ensalada fresca.

Pollo a la broaster entero $65.000

Canastilla con cuatro cuartos de pollo apanados,
acompanados de papa francesa, salsa de tomate
y miel.

Crispeta de pollo $29.000

12 dados de pechuga de pollo encostrados en
miga y fritos, acompanados de papa francesa,
salsa miel-mostaza, salsa rosada

Combo crispetas de pollo con limonada $30.000
ogaseosa 250ml

12 dados de pechuga de pollo encostrados en
miga y fritos, acompanados de papa francesa,
salsa miel-mostaza, rosada y bebida a elegir
entre limonada natural, cereza o gaseosa 250ml

Combo 1/4 de pollo broaster con limonada $19.000

Pieza de pollo apanado,acomparnado de papa
francesa, salsa de tomate, miel y limonada natural
ocereza.

Combo 1/4 de pollo broaster con Coca cola $20.000

Pieza de pollo apanado,acompafnado de papa
francesa, salsa de tomate, miel y limonada natural
ocereza.

iSIES HECHO EN LA MERCED,
TIENE QUE SER BUENO!
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Pollo a la broaster 1/4 $18.000

Pieza de pollo apanado, acompafado
de papa francesa, salsa de tomate y miel




Hamburguesa La Merced (conpapa)  $25.000
En pan especial de la casa, hamburguesa a la
parrillacon tomate, lechuga, jamén y queso doble
crema, acompanado de mayonesa especiada y
salsa rosada.

Hamburguesa La Merced (sinpapa)  $23.000
En pan especial de la casa, hamburguesa a la
parrillacon tomate, lechuga, jamoény queso doble
crema, acompanado de mayonesa especiada y
salsarosada.

Hamburguesa super (doble carne) $35.000
En pan especial de la casa, doble hamburguesa a
la parrilla con tomate, lechuga, jamoén y queso

doble crema, acompanado de mayonesa
especiada, salsarosaday papa francesa.

Hamburguesa artesanal $37.000
En pan especial de la casa, hamburguesa de
parrilla con tomate, lechuga, tocineta, cebolla
caramelizada y queso doble crema, acompanada
de mayonesa especiada, salsa rosada y papa
francesa.

Hamburguesa americana $38.000

En pan especial de la casa, hamburguesa a la
parrila con tomates, lechuga, tocineta, queso
cheddar, pepinillos, cebolla asada y salsa blanca,
acompanada de papas a lafrancesay BBQ.

Perro caliente $18.000

En pan tipo perro, salchicha, acompanada de
jamon, queso doble crema, regado de salsa
miel-mostaza, mayonesa, tomate y cubierto de
paparipio.

Arepade Choclode lacasa $13.000

Abase de chocloy queso Doble Crema derretido

Hamburguesade la Casa $36.000
Hamburguesa doble carne de res con queso
cheddar, tocineta, cebolla caramelizada y salsa
de la casa, acompanada de papa a la francesa.

Emparedado La Merced $13.000
En pan alifado, pechuga de pollo desmechada,
revuelta en salsa blanca semidulce de la casa,
jamon, queso doble cremay mayonesa.

Arepa rellena de queso $14.000
Tortilla de harina de maiz blanco, rellena y
gratinada con queso doble crema.

Arepa rellena de res desmechada $28.000
Tortilla de harina de maiz blanco, rellena de
sobrebarriga desmechada, guisada en salsa
especial de la casa, acompanada y gratinada de
queso doble crema.

Arepa mixta de res, pollo y chorizo $28.000
Tortilla de harina de maiz blanco, rellena de
sobrebarriga desmechada, pechuga de pollo
desmechada, chorizo y gratinada con queso
doble crema.

Arepa de pollo $25.000

Tortilla de harina de maiz blanco, rellena de
pechuga de pollo desmechada guisada en salsa
especial de la casa, acompanada y gratinada de
queso doble crema.

Chicharron La Merced $28.000

Especialidad de la casa sin grasa anadida por fritura, carne tiernay suave,
acompanado de papas criollas, arepa y guacamole.



Cajita infantil 1/8 pollo $36.000
Sorpresa armable, bebida pet, 1/8 de pollo ala

broaster, papa francesay bola de helado.

Sdndwich La Merced $26.000
En pan cuadrito al horno, pechuga de pollo
desmechada, jamon, queso doble crema en salsa
de la casa, acompanada con tomate, lechuga y
papa francesa.

Sdndwich de pollo $23.000
En pan cuadrito al horno, pechuga de pollo
desmechada en salsa de la casa, acomparnada de
tomate, lechugas y papa francesa.

Sandwich club $45.000

En pan especial de mantequilla a la plancha,
pechuga de pollo grille, jamén, queso doble
crema, tocineta y huevos fritos, acompanado de
lechuga, tomate y papa francesa.

Sdndwich Combinado $19.000

En pan cuadrito a la plancha con salsa de la casa,
jamon y queso doble crema con un toque de
mantequilla.

=00

Cajita infantil crispetas

$36.000
Sorpresa armable, bebida pet, crispetas de pollo,
papa francesay bola de helado.

$36.000

Sorpresa armable, bebida pet, minihamburguesa
con queso cheddar, papa francesay bola de helado.

Cajita infantil mini-hamburguesa

Calzone pollo con champifiones $25.000
Base de pizza con salsa napolitana, queso doble
crema, rellena de pollo con champifones y salsa
bechamel.

Calzone hawaiano $20.000
Base de pizza con salsa napolitana, queso doble
crema, rellena de queso, pinay jamon.

Calzone La Merced $26.000
Base de pizza con salsa napolitana, queso doble
crema, rellena de mezcla la merced.

Sdndwich caribefio $35.000
En pan Baguette a la plancha, jamon de cordero,
jamon, queso doble crema, acompanado de salsa
de ajo, tomate, lechugas y papa francesa.
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Pizza mexicana

Base de pizza rellena de salsa especial de la casa y queso doble
crema, decorado con tocineta, cabanos, sobrebarriga desmechada,
salchichdn cervecero, chorizo, maiz tierno y jalapenos.

Tradicional $75.000 $65.000  $28.000 $16.000
Artesanal $80.000 $70.000  $30.000 $18.000

Mediana Pequena Personal Porcion
Pizza tropical

Base de pizza rellena de salsa especial de la casa y queso doble
crema, decorado con pina, duraznos, ciruelas, cerezas y leche
condensada.

0O $68.000  $53.000  $27.000  $13.000
Artesanal $70.000 $56.000  $29.000 $16.000

Mediana Pequeia Personal Porcion

Pizza chanchita

Base de pizza rellena de salsa especial de la casa y queso doble
crema, decorado con jamon, tocineta, chorizo y cebolla salteada.

Tradicional $65.000 $55.000  $24.000 $13.000
Artesanal $70.000 $60.000 $29.000 $17.000

Mediana Pequena Personal Porcion
Pizza pepperoni

Base de pizza rellena de salsa especial de la casa, pepperoni y
queso doble crema.

Tradicional $67.000 $48.000 $29.000 $13.000
Artesanal $69.000 $53.000 $30.000 $17.000

Mediana Pequeia Personal Porcion

Pizza jamon y queso

Base de pizza rellena de salsa especial de la casa y queso doble crema,
decorado con jamén.

Tradicional  EXZA11] $47.000  $22.000 $11.000
Artesanal $58.000 $47.000  $27.000 $13.000

Mediana Pequeiia Personal Porcion

Pizza de pollo y champiiiones

Base de pizza rellena de salsa especial de la casa y queso doble
crema, decorado con pechuga desmechada, jamény champinones.

LG LLT R $89.000  $69.000  $53.000  $28.000  $13.000

Artesanal $30.000 $74.000 $59.000 $30.000 $16.000

rande Mediana Pequeiia Personal Porcion

Pizza La Merced

Base de pizzarellena de salsa especial de la casa y queso doble crema,
decorado con jamon, tocineta, salami,cabanos y champifiones.

P $92.000 $72.000 $62.000 $30.000  $13.000
Artesanal  $98.000  $78.000 $68.000 $32.000  $16.000

Grande Mediana Pequefa Personal Porcion

Pizza hawaiana

Base de pizza rellena de salsa especial de la casa y queso doble crema,
decorado con jamoén y pina calada.

i et T $75.000  $60.000  $48.000 $25.000  $11.000
[j‘ﬁ LA MERCED Artesanal ~ $82.000 $70.000 $52.000 $28.000  $13.000
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Ensalada de frutas junior $22.000

Porcion pequena de mix de frutas (pina,
papaya, mango, sandia, meldn, banano, fresa
y manzana verde) acompana de crema de
leche, queso doble cremay sabor de helado
a elegir.

Ensalada de frutas mediana $26.000

Porcion mediana de mix de frutas (pina,
papaya, mango, sandia, meldn, banano, fresa
y manzana verde) acompana de crema de
leche, queso doble cremay sabor de helado
a elegir.

Ensalada de frutas super $30.000

Porcion grande de mix de frutas (pina, papaya,
mango, sandia, meldn, banano, fresay
manzana verde) acompanada de crema de
leche, queso doble cremay sabor de helado

a elegir.

Porcion de fruta $8.000
Fruta picada a elegir entre sandia, melén,

mango, papaya o piia.

Porcion de fruta mixta $11.000

Mix de fruta picada, sandia, melén, mango,
papayay pina.

Smoothie de frutos amarillos $15.000

Pina oro miel, mango, duraznos, salsa de
maracuyay kumis hielo

$13.000

Smoothie de frutos rojos

Fresa, mora, cereza y kumis hielo.

Brownie con helado 20.000

Biscocho humedo de chocolate con helado al
gusto.

Postres $11.000

Almendras y café, brownie, frutos rojos,
maracuya, tiramisu, porcion tres leches.

Postres $12.000
Leche asada, limoén, Mandarina, Delicias de
milo.

Jugos en agua $6.000

Fresa, guayaba, lulo, mango, pifa, sandia,
banano, meldn, mora, papaya, tomate,
tamarindo,maracuya.

Jugos en leche $9.000

Fresa, guayaba, lulo, mango, maracuya,
melén, mora, banano, tomate, Papaya.

i
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Jugo de mandarina $12.000
Jugo de naranja $12.000
Jugo de borojo agua $12.000
Jugo de borojé en leche $13.000
Jugo guanabana en agua $12.000
Jugo guanabana en leche $13.000

7e5Saludables

Jugo Verde $10.000

Kiwi, manzana verde, limon, apio, espinaca,
naranja.

Jugo Energético $10.000

Zanahoria, manzana verde, naranja, apio.

Jugo control peso $8.000

Pina, apio, pepino, perejil, Naranja.

Jugo antigripal $11.000

Jengibre, limén, miel de abeja, naranja.

Jugo antidepresivo $11.000

Aguacate, limén, mango, menta, naranja.

Jugo antiestrés $11.000

Perejil, apio, lechuga, pina, espinaca, naranja.

Bowl saludable $13.000

Acai, fresa, papaya, banano, mora, granola,
kumis, leche en polvo.

Batido de acai $11.000

Acai, fresa, papaya, banano, kumis, leche en polvo.

Frappé de frutas $15.000

Banano, guayaba, mora, papaya, pina, sandia,
limén,Fresa lulo, meldn, tomate, tamarindo,
coco,mango, maracuya, Naranja, guanabana
mandarina con leche condesada.

Limonadas $6.000

Natural, menta o hierbabuena

Limonada de sandia $8.000
Limonada de durazno $8.000
Limonada de fresa $8.000
Limonada de coco $9.000
Avena casera $8.000
Kumis $8.000
Agua de panela fria $5.000

Malteadas Sabor a elegir $13.000

Nata mani, mora, ron con pasas, mandarina,
fresa, chocolate, arequipe, vainilla, brownie,
veteado de mora, maracuya, chicle, coco,
limén, lulo.

Cono La Merced doble $12.000

Nata mani, mora, ron con pasas, mandarina,
fresa, chocolate, arequipe, vainilla, brownie,
veteado de mora, maracuya, chicle, coco,
limén, lulo.

Cono La Merced sencillo $8.000

Nata mani, mora, ron con pasas, mandarina,
fresa, chocolate, arequipe, vainilla, brownie,
veteado de mora, maracuya, chicle, coco,
limdn, lulo.

iSIES HECHO EN LA MERCED,
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Oreo y chocolate $22.000

Salsa de chocolate, brownie, genovesa, chips
de chocolate, galleta oreo, topping, helado
brownie, helado vainillay helado gran cocoa.

Fantasia $17.000

Calado de mora, genovesa, duraznos.
triangulo chocolate, quinua, salsa de arequipe,
topping, helado vainilla, helado coco y helado
nata mani.

Monalisa $17.000

Salsa de maracuya, brownie, salsa de mora,
triangulo chocolate, topping, helado brownie,
helado vainilla, helado sotobosco.

Amore $16.000

Calado de mora, topping, torta fria, fresa
picada, fresa entera, helado sotobosco, helado
brownie y helado gran cocoa.

zi\ LA MERCED
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La Merced $18.000

Papaya, topping, banano, kiwi alistado, fresa.
triangulo chocolate, barquillos, helado de coco,
helado ron con pasas y helado de vainilla.



Venecia $16.000

Calado de mora, duraznos, topping, barquillos,
frutos secos, helado gran cocoa, helado vainillay
helado nata mani.

Frutti $19.000

Duraznos, fresa, kiwi, cereza, topping, salsa de
chocolate, triangulo galleta, helado ron con pasas,
helado mandarina y helado maracuya

Sundae $20.000

Galleta sundae, calado de mora, fresa, topping,
chips de chocolate, triangulo chocolate, barquillos,
helado vainilla, helado gran cocoay helado veteado
de mora.

Peach melba $21.000

Duraznos, fresa, genovesa, torta fria, topping. frutos
secos, triangulo galleta y helado vainilla.

Regina $17.000

Creps, fresa, calado de mora, topping, triangulo
chocolate, salsa de chocolate, cerezas, helado
vainilla, helado gran cocoa y helado fresa.

Copa de helado tradicional $13.000

Dos bolas de helado, sabor a elegir,
acompanado de barquillo y salsa frutos rojos.

Copa encanto de fresa $13.000

Fresa alistada, glaseado para cheescake,
relleno de fresa y cerezas.

Banana Split $24.000

Galleta banana, banano, crema de leche, queso,
cerezas, topping, salsa de chocolate, helado vainilla,
helado gran cocoa y helado sotobosco.
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Café americano pequefo $5.000

Café espresso ristretto con agua caliente y
extraccion de espresso.

Café americano grande $6.000

Café espresso doppio con agua.

Cafeé con especias $8.000

Espresso doppio infusionado con especias
(anis, clavo, canelay nuez) y azicar morena

Café latte $7.000
Café a base de espresso simple con leche
vaporizada y texturizado.

Café latte Machiatto $7.000

Café a base de espresso simple con leche
vaporizada, texturizado, decorado con cocoa
en polvo y salsa moca.

Café latte pequeiio $5.000
Café a base de esp esso simple con leche
vaporizada y texturizado.

Café affogato $15.000

Café frio a base de espresso doppio, helado de
vainilla, licor de amaretto o baileys, salsa de
chocolate, decorado con barquillo, chip de
chocolate y cereza.

Café espresso largo $5.000

Café espresso lungo, extraccion de espresso.

Café espresso corto $4.000
Café espresso ristretto.
Café espresso doble $6.000

Café espresso ristretto, doble caida.



Capuccino frutos secos $14.000
Conroceta de chantilly decorado con almendras,

nueces, mani y uvas pasas, espresso, cocoa,
extracto de caramelo y leche texturizada.

Capuccino tradicional $9.000

Café a base de espresso doble con leche
cremada, cocoa espolvoreada y caramelo.

Capuccino con licor $17.000 Capuccino arequipe $14.000
Capuccino saborizado con licor de (whisky Arequipe, salsa mocca, leche vaporizada,
amaretto, brandy, aguardiente o ron) espresso doppio y salsa de arequipe.
espresso lungo, salsa moca, cocoa y leche
texturizada.
Capuccino caramelo $15.000
Capuccino con crema de licor $18.000 Lechera, salsa de caramelo, leche vaporizada,
. ) ) espresso doppio, decoracién en salsa de
Capuccino saborizado con crema de licor caramelo.
(amaretto, crema de baileys, crema de café o
crema de whisky), espresso caramelo,
cocoa, leche texturizada y cocoa. .
y Capuccino fresa $14.000
Capuccino con topping $15.000 Salsa de fresa, lechera, leche vaporizada y

espresso doppio.

Capuccino con esencia de vainilla, espresso
salsa moca, leche texturizada salsa moca.

Frapuccino tradicional $14.000
Capuccino fiesta $13.000 Granizado de café a base de espresso

doble-dopio, roceta de chantilly, salsa de
Capuccino con roceta de chantilly espolvoreado chocolate, chips de chocolate, cereza, helado
de grajeas multicolores, espresso lungo, de vainilla, lecheray extracto de caramelo.
leche texturizada, extracto de caramelo y
cocoa.

Mocaccino $14.000
Capuccino La Merced Café a base de espresso doble-dopio con
tradicional $14,000 leche cremada, topping de chocolate, cocoa

espolvoreaday leche texturizada.

Con salsa de chocolate y miel, decorado con
milo, especialidad de la merced, espresso y
leche texturizada.



$6.000

Chocolate en agua

Bebida caliente a base de chocolate en tableta.

Chocolate en leche 7.000

Bebida caliente a base de chocolate en tableta.

Chocolate light en agua $8.000

Bebida caliente a base de chocolate baja
en calorias.

Chocolate light en leche $9.000

Bebida caliente a base de chocolate baja en
calorias.

Milo caliente en agua. $8.000

Bebida caliente a base de milo en agua.

Milo caliente en leche. $9.000

Bebida caliente a base de milo en leche

Infusion de aromdtica $6.000
Infusion con hierbas aromaticas frescas
(hierbabuena, cedréon, menta, manzanilla,
eneldo o toronjil) canela, anis, clavo, cereza y
manzana en julianas.

Infusion aromdtica de frutas $9.000
Infusion de frutos rojos, manzanas verdes,
maracuya, canelas y hierbas frescas, fresa,
cereza, uvilla, granadinay frutos rojos.

Infusion de aromatica de

frutos verdes $8.000
Kiwi, salsa de kiwi, carambolo, julianas de
manzana, anis estrellado, hojas aromaticas,
canela en astilla, relleno de frutos verdes.

Infusion de aromatica de

frutos amarillos $8.000
Uchuva, relleno de frutos amarillos, pulpa de
maracuya, anis estrellado, canela en astilla y
hojas aromaticas



Malteada de oreo con café $18.000

Helado de vainilla, espresso simple, leche fria,
galletas oreo, mono chantilly y salsa moca.

Infusién de aromdtica de

frutos silvestres $10.000

Relleno de frutos del bosque, fresas, uvas,
granadilla de uva, anis estrellado, canela en
astilla, hojas aromaticas y cereza.

Infusion de aromatica

Laguna azul $10.000

Canela, ciruela pasa, tamarindo, anis estrellado,
hojas aromaticas y glaseado dulce.

Leche fria o caliente $5.000

Leche servida al gusto del cliente.

Té enagua $10.000

Infusion de té hindu servida con agua

Té enleche $10.000

Infusion de té hindu servida con leche vaporizada.

Agua panelacon queso casero  $8.000

Bebida tradicional caliente a base de panela,
anis, clavo de olor, canela, acompanada de
queso casero.

Agua de panelaenleche $6.000

Hervido de lulo, mora o maracuya $18.000

Bebida tradicional caliente en base de jugo,
aguardiente, anis, canela decorado con limény
cereza.

Té helado

$10.000

Té, zumo de limoén, naranja, hielo, lechera
decorada con cereza y rodaja de limon.

Té helado de durazno $10.000

Té, hielo, zumo de naranja durazno decorado
con durazno, cerezay hojas.

Milo helado $13.000

Milo con leche fria, hielo decorado con salsa
mocay lechera.

Malteada de café $16.000



Almojdabana $4.000

Pan de almiddn de yuca y queso cuajada.

Pan de achira $4.000

Pan con almidoén de achira (tubérculo), queso
costeno y queso cuajado.

Bunuelos $4.000

Masa frita de almidén de yuca y queso cuajada.

Empanada de aiiejo $5.000

Empanada de anejo (maiz molido) relleno con
guiso de pollo y puré de papa.

Empanada de harina $5.000

Empanada de harina de trigo rellena con guiso
de sobrebarriga desmechada, arroz y arveja.

Empanada de pollo $7.000

Empanada hojaldrada rellena de pechuga de
pollo en salsa ligera.

Quimbolito $5.000

Elaborado con harina de trigo y mantequilla,
envuelto en hoja de achira

aian{es ySnacks

Pastel de queso $7.000
Hojaldre horneado con queso cremoso y
cubierto con glass de azucar.

Tamal $20.000
Envuelto en hoja de achira con base de anejo y
relleno guisado de carnes de cerdo, pollo y
panceta.

Galleta de avena o chips

de chocolate $5.000
Torta sin decorar porcion $10.000
Torta de queso porcion $6.000
Torta de naranja porcion $10.000

Tajada de bizcocho perfumado a la naranja

Torta de naranja

decorada porcion $10.000

Tajada de bizcocho perfumado a la naranja con
decoracidn

Aplanchados $6.000
Pastel hawaiano $7.000
Pan croissant $6.000
Pastel chicharron $7.000
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jHaz que cada celebracion sea una experiencia inolvidable
en los salones de eventos de Restaurantes La Merced!
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Solicita tu cotizacion a nuestro call center | 3182575021 !
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